Fin d'année 2025

. le-petit-duc.com

L'équipe vous accueillera comme a son habitude tout le
mois de décembre ainsi que les jours fériés.

Nous vous incitons fortement a passer et a récupérer
votre commande en date du 23 décembre pour votre
repas du 24, notre équipe saura vous conseiller sur les
produits que vous pourrez consommer les yeux fermés
plusieurs jours de suite, en effet, nous vous garantissons
la fraicheur de tous nos produits.

P Nous conseillons dans la mesure du possible, de
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.‘ \' I'neure du déjeuner ou tard le soir en fonction des

' horaires de la boutique
@)

éguipe Veus soukhaile
N \ o féley de fin d année.

Retrouvez-nous
sur instagram

A




Lo Piche de laFerit

Mousses aux fraises des bois,
framboises et cassis, * -
biscuit garni de fruits des bois. Fond de succes, trois mousses de chocolat :
Et son coulis de fruits rouges en supplément chocolat gianduja (lait), chocolat noir,
Chocolat blanc.
Et sa creme anglaise en supplément

Biscuit coco, mousse passion, :
marmelade de fruits rouges, g CZ, N
mousse chocolat blanc } & W ?@M &M

Et son coulis de fruits rouges en supplément Notre spécialite, mousse legere de
' chocolat noir sur un fond praliné feuilleté

Et sa creme anglaise en supplément

% ia A 5 G;% 5 " ’ %

Génoise pistache aux amandes, .

créme mousseline légére, R : : ’3A ) %

garnie de framboises entiéres a %ﬁ awrs Weony

Et son coulis de fruits rouges en supplément ol Creme de marron, biscuit noisette,

crémeux vanille, mousse au marron.
Et sa créme anglaise en supplément

Fond sablé breton, marmelade de fruits -
rouges, fromage blanc et chantily S
Et son coulis de fruits rouges en supplément : ) c%/’ W QfWW
: Mousse confiture de lait, compotée
de pomme et biscuit streutsel.
Et sa créme anglaise en supplément

Crémeux citron, marmelade de framboises, 6.90€ la part
créeme légére a la vanille, recouverte

de meringue a l'italienne.
Et son coulis de fruits rouges en supplément

SFon des ccmmeandes le 22 écembe & 12400.




# Part de paté en crolte au fole gras. ..., 7.80€
# Coquilles st jacques ala Nnormande.......in, 7.80€
# Bouchée a la reine au ris de veau
# Feullleté auX ECreViISSES ...,

#* Lotte a 'Américaine et son rizblanc ..., mini 4 pers... 16.90€
# Filet de turbot ala normande

€L POMMES aNgIAiSES ... mini 4 pers... 19.90€
* Filets de sole a la normande et son riz blanc......... mini 4 pers... 18.90€
#* Poularde aux morilles et sa puree de Céleri............ mini 6 pers.... 16.50€
# Filet mignon de veau aux morilles

) et PELITS IEGUMES ..o mini 4 pers.... 17.90€

* Jambon en crodtes,

sauce Périgueux et épinardsS. ..., mini 4 pers... 15.90€

> 5 # Chapon farci aux marrons
et sa purée de MarroONS...... i mini 8 pers....17.80€

Tarifs par personne pour un minimum de 4 personnes.
Les plats seront consignés

Les commandes de plats cuisinés
doivent étre passées au plus tard

leMehdi 16 Fécembre
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Sorbet framboise, Parfait vanille,
glace au nougat, glace caramel beurre salég,
craquelin nougatine, caramel mou et ses éclats,
fond de dacquoise aux amandes. biscuit amande et noix.
Et son coulis de fruits rouges Et sa créme anglaise
en supplément en supplément

7 lacée
g

Sorbet poire et glace au
chocolat, morceaux de poires,
feuilles de chocolat et
dacquoise chocolatée. compotée de fruits rouges,

Et sa créme anglaise dacquoise pistache.

en supplément Et son coulis de fruits rouges
en supplément

s g

Sorbet fruits rouges,
creme glacée citron vert,
sorbet cassis,

4 pers: 26€- 6 pers: 39€- 8 pers: 52€

Lo Cope s

Corbeille en nougatine garnie de boules de sorbet et glace,
fond meringue.
De 4 a 12 personnes

6.20€ la part X

%MWMWWM % :

Corne en nougatine garnie de sorbet et de glace, fond meringue.

De 6 a 20 personnes
7.50€ la part

Wevet do etisely Dot commandes glacées avant lo 23 icombsre.



1.30€ piece .
...................................................................... 1.30€ piéce

Quiches assorties, saucisses feuilletées,
Pizzas... ( a faire chauffer)

Assortiment d'une vingtaine de sortes
de macarons a gotter au fil des saisons. ..

Lo Canapés

- Le plateau de 10 PIECES © ., 13€
- Le plateau de 20 pIiECES | .o, 26€

.......................................................... 55€ et 60€ le kg

Arlettes et tuiles aux amandes en
accompagnement de vos glaces et desserts

...................................................................... 2.50€ piece

Pate a choux garni de fromage frais
au saumon et concombre
ou jambon de pays tomate

+

+ X
Bonhomme de neige, paguets cadeaux,

pére noél, boule de noé&l, bonnet de noél. ..
Des gateaux originaux a croquer ! )(

Tomate/mozzarella, fromage, thon crudite,
rillettes, saumon, jambon cru/conté

......................... Le petit 48 ou le grand 72 piéces

SaumonN fUME s 45€/55€
ASSOrEl. i 40€/50€

..................................................................... 1.30€ piece

Assortiment de tartelettes,
choux a la creme, caroline, baba au rhum...
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Pty le Potit Bijeunds

Mont céréales fruits secs
Pain brioche
Baguette viennoise

?m@%w

Mont céréale
Pavé aux noix
La baguette
Tourte de meule

Pesty lo: Chatyeulsvie

Pavé tradition
Tourte de meule
Pain a I'épeautre

Pavé rustique

* 7 Cuwet
le 25 Bicembhe et 1 Yanvicty

}{ Nous ne prenons pas de commande uniguement de pain.

Retrouvez-nous également

80 avenue du Bac

Pooty lo “Foie gm

Mont céréale fruits secs
Pavé noisette et raisin
Pavé aux figues
Pain anglais
Pain brioché

Pty lor Qluithes
ot Onestecés

Tourte de seigle
Pavé rustique

Loty lo Peirscn

Pavé tradition
Pain a I'Epeautre

X
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94210 La Varenne Saint Hilaire
Tél 0967 27 84 24
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